
MENU CLASSIQUE

Salade de riz 
Salade de crudités
Salade de borghol 
Salade verte

Riz djerbien au poulet, boeuf ou
agneau
Riz pilaf, légumes sautés et
escalope de dinde grillée
Brochette de volaille façon kefta,
riz pilaf
Fondok el ghala (légumes farcis)
Penne puttanesca
Lasagnes végétariennes

Fruit
Tarte citron maison
Tarte aux fruits maison

Entrées 

Plats

Desserts

15-25 dt par
personne

 
Nos plats sont disponibles selon la saisonnalité et la disponibilité des produits. Pour toute demande de
prestation, contactez rachid@ftartchi.tn ou le 70 038 049 au minimum 4 jours avant votre évènement 



MENU GOURMET 

Salade russe
Salade méchouïa
Salade fatoush
Tastira
Tajine poulet 

Nwasser poulet ou boeuf
Kefteji frites et escalope
Raviole ail-ricotta et sauce
béchamelle
Raviole de poulet et sauce
tomate
Douida poulet, boeuf ou
agneau
Couscous farfoucha et kefta de
dinde ou merguez
Lasagnes au boeuf
Riz aux fruits secs et poulet

Brownies maison
Cake maison
Entremet fruits secs Ftartchi
Cheesecake maison (+5 dt)

Entrées

Plats 

Desserts

27-35 dt par
personne

 
Nos plats sont disponibles selon la saisonnalité et la disponibilité des produits. Pour toute demande de
prestation, contactez rachid@ftartchi.tn ou le 70 038 049 au minimum 4 jours avant votre évènement 


